Bier mit Meerblick

Gasthausbrauerei Craft Beer Amber in Torrevieja setzt ersten Sud auf

Torrevieja — ma. Noch wird
im Schankraum der Gasthaus-
brauerei Amber geschweilit, ver-
putzt und gestrichen. Doch die
Brauanlage ist bereits in Betrieb.
Der erste Sud mit Miinchner Malz
erhitzt sich im Maischekessel. Am
Kontrollpult setzt Braumeister
Max Anneser die Temperatur auf
60 Grad Celsius. Betreiber Jakob
Semenov lisst die Korken knallen:
Ausnahmsweise nicht mit Bier,
sondern mit Champagner wird auf
das erste in Torrevieja gebraute
Bier - angestofen. Ein Schuss
Schaumwein kommt in den Tank.
JEin alter Brauerbrauch beim ers-
ten Sud*, schmunzelt Max.

Mit der eigenen Brauerei — aus-
gelegt auf eine Jahresproduktion
von 1.000 Hektolitern — will Craft
Beer & Kitchen Amber in der Cur-
va del Palangre am Strand Los Lo-
cos ein Szenetreffpunkt werden.
Ein Anlaufort fiir alle GenieRer, die
ungefiltertes Bier schétzen, gebraut
nach bayerischem Reinheitsgebot.

,Jch wollte schon seit Jahren
eine Gasthausbrauerei eroffnen®,
sagt Jakob Semenov. Der Anwalt
aus Sankt Petersburg mit Wohnsitz
in Torrevieja hat mit seinem Ge-
schiiftspartner Ivan Deripapa lange
nach einem geeigneten Lokal ge-
sucht, das groR genug ist, damit die
iiber drei Meter hohen Lagertanks
~ aus Edelstahl Platz finden. Und na-
tiirlich in privilegierter Lage in ers-
ter Strandlinie, Meerblick inklusive.

Ob Helles, Amber Nr. 1 ge-
nannt, Dunkles (Perla Negra) oder

Brauer Max Anneser und Wirt Jakob Semenov priifen-den ersten Sud.

WeiRbier (Trigal) — jede Biersorte
wird zukiinftig vor den Augen der
Giste gebraut. Die Maische- und

Deutsches Know-how und
russisches Kapital
unter spanischer Sonne

Lagertanks stehen namlich im

‘Schankraum, nur durch eine Glas-

wand abgetrennt. Dazu sollen wei-

tere Saisonbiere kommen, ein ,,Be-
ach Blond Ale* zum Beispiel, be-
sonders hopfig.

Deutsches Know-how und rus-
sisches Kapital unter spanischer
Sonne: Das Resultat dieser Mi-
schung sind im Fall von Amber
frisch gebraute Biere, kombiniert
mit bayerisch-mediterraner Kiiche.
Auf der Karte stehen daher sowohl
Ein-Meter-Bratwiirste, Brathend]
und Obazda, aber eben auch fri-
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scher Fisch, Meeresfriichte und
Fleisch. '

Braumeister Max Anneser hat
vor Jahren bereits tlie weiter siidlich
gelegene Gasthausbrauerei ,,DeBas-
sus® aufgesetzt. Zuletzt war der ge-
biitige Bayer in Asien, Amerika
und Schweden unterwegs, um deut-
sche Brauanlagen zu ercffnen. Jetzt
freut der Bierbrauer sich, wieder in
Spanien zu sein: ,Mir taugt das hier
an der Costa Blanca.”



